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Odrudy Grenache Blanc, Vermentino
Typ pady Ktidovo véapencové parcely
Vinifikace Sklizen od poloviny zafi do konce fijna podle

odrtidy a optimalni zralosti. Nocni sklizeni pro
zachovani aromatické svézesti. Kratka macerace na
slupkach pied vlastnim lisovanim. Fermentace pii
nizké tizené teploté (14 ° C -16 ° C). Zrani na
jemnych kalech s mirnym promichavanim.

Potencial k uloZeni 2 roky — optimalni doba konzumace 2018 -2019

Popis vina Trpytiva svétle zluta barva. Aroma je intenzivni
a ovocné s dominantnimi pfichutémi merunky
a hrusky. V chuti jsou ovocné pfichuté
zvyraznéné exotickymi tony a krasnou kulatou
strukturou.

Podavani Podavejte chlazené (10 — 12°C). Vino je
idealni k rGznym upravam mofskych plodu, ryb
a bilého masa.



