
Cuvée Empreinte, Blanc de blancs 

 

 

 

 

Hrozny:  

100% Chardonnay 

Typ půdy: 

Vápencová, bohatá na křídové fosilie z druhohorní éry -

belemniti (měkkýšovití hlavonožci) a ostatní měkkýši a korýši. 

Vinice jsou od roku 1991 obhospodařovány v způsobem šetrným 

k životnímu prostředí v souladu s „Réseau Magister“. 

Vinifikace: 

Alkoholické a malolaktické kvašení za řízené teploty. 

Cuvée z ročníků 2012-2013-2014. 

Lahvováno v dubnu 2015 a poté uloženo ve sklepě po dobu 2 

let.  

Dosage: 10g cukru/l 
 

Popis vína: 

Lehce nazlátý vzhled, jiskřivý s bledě zelenkavými odlesky. 

Jemné aroma, v němž dominují tóny hrušky, citronu, mandlí a 

kapradiny 

Chuť příjemná a čerstvá s krásně minerálním tónem a jemnou 

příchutí po citrusových plodech 

Můžete jej podávat jako aperitiv, s pečenou rybou nebo k sushi. 

Je určeno k okamžité konzumaci, nebo může být uchováváno ve 

sklepě po dobu 2 až 4 let.  

http://www.reseau-magister.fr/presentation/le-reseau-magister

