
Cuvée Rosé 

Champagne Brut premier Cru 

  

 

 

Hrozny:  

88% Chardonnay and 12% červeného vína Pinot Noir  

Typ půdy: 

Vápencová, bohatá na křídové fosilie z druhohorní éry -belemniti 

(měkkýšovití hlavonožci) a ostatní měkkýši a korýši. 

Vinice jsou od roku 1991 obhospodařovány v způsobem šetrným 

k životnímu prostředí v souladu s „Réseau Magister“. 

Vinifikace: 

Pro Chardonnay alkoholické a malolaktické kvašení za řízené 

teploty v nerezových tancích. 

Pinot Noir – červené víno – v dubových sudech 

Víno z ročníků 2012, 2013, 2014. 

Lahvováno v dubnu 2015 a poté uloženo ve sklepě v dřevěných 

regálech. 

Dosage: 10g cukru/l 
 

Popis vína: 

Sytá růžová barva. 

Jemné aroma, v němž dominují tóny červeného ovoce a třešní. 

Chuť svěží plná a ovocitá. 

Můžete jej podávat jako aperitiv, také se skvěle hodí ke 

krevetovým koktejlům či dezertům obsahujícím červené ovoce. 

Víno pijte ihned, maximálně do 2 let  

http://www.reseau-magister.fr/presentation/le-reseau-magister

