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Guide Larousse du Champagne 2014 - **** 

Guide Gault Millau – 16/20 

Odrůdy 50% Pinot Noir a 50% Chardonnay, uvedené poměry se mohou lišit 

podle roku výroby 

Vinice Premier Cru. Hluboká hlinito jílová půda s výskytem opukových 

bloků pro Pinot Noir, vápencová půda pro Chardonnay 

Průměrné stáří vinic 20 let 

Vinifikace Ruční sběr a třídění vína přímo na vinici. Společná macerace obou 

odrůd v otevřených dubových kádí. Bez malolaktického kvašení.  

Dosáž 3g cukru/l 

Potenciál k uložení 2018-2020 

Popis vína Cílem při výrobě tohoto cuvée bylo vytvoření nového, lehčího 

růžového šampaňského vína. 

Aroma je delikátní s vůní okvětních lístků růží a fialek a s dotekem 

granátového jablka. 

V chuti se výrazná mineralita rozvíjí do tónů mandarinek, 

pomerančové kůra a růžového grapefruitu. Celkově víno zanechává 

v ústech příjemnou lehkou hořčinku a skvělou ovocitou svěžest 

Podávání Toto šampaňské poslouží skvěle jako aperitiv, nicméně stejně skvěle 

doplní pokrmy ze syrových ryb, jako například lehce marinované 

carpaccio z lososa nebo z halibuta či sashimi z tuňáka  

 


